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Slow Food si siede tra i banchi: ogni bimbo coltivera un pezzo di terra

MARNATE Da quest’anno gli
alunni delle scuole elementari
di Marnate avranno una mate-
ria in pil in cui mettersi alla pro-
va. Non si studiera sui libri, ma
direttamente sul campo con ter-
ra, semi, rastrelli e annaffiatoi.
Ad essere valutati saranno la fre-
schezza di insalata, pomodori,
patate e zucchine che cresceran-
no direttamente nel giardino del-
la scuola. Arrivano anche a Mar-
nate gli «Orti in condotta, ini-
ziativa promossa da Slow Food,
a livello nazionale e internazio-
nale che & sbarcata in Valle Olo-
na grazie ad un accordo tra le
scuole elementari Gabelli e il Co-
mune di Marnate: la giunta ha
stanziato 800 euro annui per la
nuova “disciplina” che & stata
inserita nel Piano di Diritto allo
Studio approvato martedi sera
in consiglio comunale.

SINDACO IN CAMIFO
11 progetto avra una durata trien-
nale e coinvolgera 40 bambini
delle classi seconde insieme ai
“nonni ortolani” che trasmette-
ranno ai piccoli tutta la loro
esperienza. «E’ stata la presiden-
te del Cipta ad illustrarci questo
Frogetto che ha subito catturato
a nostra attenzione - spiega Mi-
lena Moroni, insegnante respon-
sabile del progetto - Abbiamo
cosi contattato il sindaco Cele-
stino Cerana che ha accolto la
{)roposta can entusiasmo: anche
ui cura un orto e con ogni pro-
babilita sard proprio il sindaco
il primo nonno ortolano della
scuola». Ogni bambino avra a
disposizione 2 metri quadri di
terra in un’area verde interna al-
la scuola. Le lezioni pratiche sa-
ranno integrate da lezioni teori-
che di educazione alimentare ed
ambientale che coinvolgeranno
i responsabili di Slow Food di
Legnano, gli insegnanti e anche
i genitori. L'obiettivo finale &
quello di educare i bambini, i
consumatori del futuro, a man-

iare sano e bene nel rispetto

ell'ambiente che li circonda, 1i-
scoprendo i prodotti stagionali
e facendo avvicinare anche le ri-
spettive famiglie agli ortaggi e ai
frutti coltivati localmente, con
metodi naturali.

EDUCARE AL CONSURSO

«Se I'azienda che gestisce il ser-
vizio mensa accetter, i prodot-
ti dell’orto saranno serviti sulle
tavole della nostra scuola - spie-
ga la maestra Moroni - abbiamo
anche in previsione una festa di
fine anno con un mercatino a
chilometro zero in cui si potran-
no acquistare i prodotti dell’or-
to, direttamente dal produttore
al consumatore. Per la scuola
questo progetto & una grande op-
portunita e siamo molto conten-
ti di accoglierlo nei nostri pro-

fram.mi». 1l corpo docenti del-
‘istituto & inoltre soddisfatto del
Piano approvato in consiglio co-
munale: «La giunta ha accolto
tutte le nostre proposte e richie-
ste - fa sapere con soddisfazio-
ne 'insegnante - un importante
segnale di attenzione al mon-
do della scuola e dell’educazio-
ne che arriva in tempi difficili
come quelli che stiamo viven-
do».

LIMPECMO DEL COMINE
Lamministrazione si & infatti im-
egnata con una spesa notevo-
e: circa 198 mila euro, cresciu-
ti rispetto ai 191 mila stanziati
lo scorso anno. Oltre ad avere ri-
confermato tutti i servizi, come
la fornitura testi e materiali e il
servizio trasporti, sono stati in-
seriti dei corsi extra come quel-
lo gia citato dell’orto in condot-
ta, un laboratorio di arte e im-
magine, gli incontri con 'auto-
re e corsl di lingua inglese con
insegnanti madrelingua. Per
quanto riguarda la mensa, la
giunta ha previsto due tariffe ri-
dotte sulla base della certifica-
zione del reddito Isee, oltre a

&Tella intera. Da ricordare an-
e alcuni importanti interven-
ti di manutenzione: alle elemen-
tari @ stato ampliato il locale
mensa (per consentire di effet-
tuare un solo turno) e all’inizio
dell’estate & stata ristrutturata la
facciata.

Valeria Arini

Argomento: - Si parla di SLOW FOOD
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